
 
 

 
 

Richtlijnen standhouders Hamme culinair 2025 
 
OMSCHRIJVING 

1. Hamme culinair is een culinair evenement ter promotie van de Hamse gastronomie, Hamse 
handelaars in voeding en dranken en streekeigen producten. 

2. De organisatie is in handen van Ondernemend Hamme VZW en Toerisme Hamme VZW. 
3. Het evenement gaat door op zaterdag 24 mei 2025 van 15 uur tot 23 uur. 
4. Het evenement vindt plaats op het Dorp in Moerzeke. 

 
INSCHRIJVINGEN 

1. Hamme culinair staat open voor: 
a. Hamse handelaars in voeding of dranken 
b. Hamse land- en tuinbouwers 
c. Hamse horeca-uitbaters 
d. Hamse streekproducenten 

2. Labelhouders van het label ‘Lekker Hams’ krijgen de eerste voorrang bij de inschrijvingen. 
3. In 2de instantie krijgen de standhouders die vorig jaar hebben deelgenomen voorrang. 
4. De overige plaatsen worden chronologisch –op basis van inschrijvingsdatum- ingevuld. 
5. Enkel indien er te weinig standhouders zijn (om tot voldoende aanbod te komen) zullen er 

standhouders van buiten Hamme toegelaten worden. 
6. De organisatie bepaalt het maximum aantal standhouders. Dit kan per editie verschillend 

zijn. 
7. Het inschrijvingsgeld wordt vastgesteld op € 125, ongeacht voor welke standplaats. 
8. Inschrijvingen die te laat binnenkomen, worden geweigerd. 

 
STANDPLAATS 

1. Er bestaan twee soorten standplaatsen: 
a. Standplaats met pagodetent (5x5m) 
b. Plaatsen voor foodtrucks (op deze plaatsen zijn geen tenten toegelaten) 

Aan de standhouders wordt gevraagd om op voorhand door te geven voor welk type 
standplaats zij kiezen. De standplaatsen (met pagodetenten) worden verdeeld volgens het 
‘first-come, first-served’ principe. De open standplaatsen worden verdeeld volgens de 
beschikbare ruimte. 

2. De standhouder is verplicht om zijn opstelling te beperken tot zijn eigen tent of de ruimte 
die vooraf werd doorgegeven. Eigen tafels en stoelen meebrengen is niet toegelaten. Er 
wordt een uitzondering gemaakt voor het plaatsen van maximaal 3 receptietafels. Wie 
receptietafels wenst te plaatsen, dient dit vooraf door te geven. 

3. Extra tenten plaatsen is niet toegelaten. 
4. Extra parasols (zonder reclame) plaatsen in de ruimte voor de eigen standplaats kan wel. Bij 

voorkeur hebben deze de kleur wit, beige of zwart. De parasols die door de organisatie 
geplaatst worden, mogen niet verplaatst worden. 

5. Opbouwen kan vanaf 8 uur. Om 14 uur dient elke standhouder klaar te staan. Hou er 
rekening mee dat de pagodetenten gedurende de opbouw niet altijd vlot bereikbaar zullen 
zijn. 

6. De organisatie zorgt voor elektrische aftakpunten. De standhouder staat zelf in voor de 
bekabeling vanaf deze aftakpunten. De standhouder dient het aantal toestellen (met 
vermogen en nodige spanning per toestel) door te geven aan de organisatie. Extra toestellen 
aansluiten is niet toegestaan. 

7. De organisatie zorgt voor aftappunten en spoelbakken voor water. 
8. De organisatie beslist over de locatie en toewijzing van de standplaatsen. 
9. Het is verboden om zelf verlichting te voorzien, dit wordt voorzien door de organisatie. 
10. Indien het voor de inrichting van de stand noodzakelijk is dat er een voertuig (of koelwagen, 

aanhangwagen, …) op of aan de standplaats aanwezig is tijdens het evenement, dan dient de 



 
 

 
 

standhouder dit vooraf bij de inschrijving te melden aan de organisatie. Tijdens de uren van 
opbouw worden voertuigen (voor zover mogelijk) altijd toegelaten. 

11. Voorafgaand aan het evenement zal er een veiligheidsrondgang doorgaan. De aanwezigheid 
van de standhouders hierop is verplicht. Het uur hiervan zal nog meegedeeld worden. 
 

VEILIGHEID 
BRANDBESTRIJDINGSMATERIAAL 
Per eetkraam moet er een brandblusapparaat (minstens één bluseenheid) voorzien worden. Dit kan 
een poederblusser AB, schuimblusser of CO2-blusser zijn. De blusmiddelen worden aangegeven met 
het correcte pictogram. Daarnaast wordt er ook een branddeken voorzien. 
  
1 Bluseenheid houdt in: 

 AB(C) poederblusser 6kg 

 Waterschuimblusser 6l 

 CO2- blusser van 10kg of 2 blussers van 5kg. 

 
Voor frituurtoestellen wordt er een metalen deksel voorzien. 
 
KOOKPUNTEN  
Frituurtoestellen: 

 De afstand tussen het toestel en decoratieve elementen is minstens 1,2 meter. Is dit niet het 

geval, dan worden deze elementen afgeschermd d.m.v. onbrandbare bouwmaterialen. 

 Het toestel wordt geplaatst op een vlakke en stabiele ondergrond om omvallen te 
voorkomen. 

 Het toestel wordt op minstens 1,2 meter afstand van het publiek geplaatst. Zoniet wordt er 
een spatscherm voorzien zodat het publiek beschermd is. Dit scherm bestaat uit een 
materiaal dat bestand is tegen hoge temperaturen. 

 Het toestel is voortdurend onder toezicht. 

 Er wordt een branddeken en een brandblusser, minstens één bluseenheid (zie punt 4), 
voorzien in de nabijheid van de frietketel.  

 
Barbecues: 

 De afstand tussen het toestel en decoratieve elementen is minstens 1,2 meter. Is dit niet het 
geval, dan worden deze elementen afgeschermd d.m.v. onbrandbare bouwmaterialen. 

 Het toestel wordt op een vlakke, stabiele ondergrond geplaatst om omvallen te voorkomen. 

 Het toestel staat beschermd van het publiek. 

 Het toestel bestaat uit niet-brandbare materialen. 

 Barbecues, anders dan op gas of elektriciteit, worden gebruikt in openlucht. 

 Als brandstof wordt enkel onbehandeld hout en houtskool gebruikt. 

 Er moet aangepaste, moeilijk ontvlambare kledij gedragen worden. 

 Er mogen geen brandbare vloeistoffen gebruikt worden voor het aanmaken van de barbecue. 

 Het toestel is voortdurend onder toezicht. Na gebruik wordt er gecontroleerd of het vuur 
volledig gedoofd is en wordt het resterende hout op een veilige manier verwijderd. 

 Er wordt een brandblustoestel (minstens één bluseenheid) voorzien.  

 
Kookpunten op gas: 

 Dit toestel staat zo georiënteerd dat de windvlagen de gasbranders niet doven. 

 De afstand tussen het toestel en decoratieve elementen is minstens 1,2 meter. Is dit niet het 
geval, dan worden deze elementen afgeschermd d.m.v. onbrandbare bouwmaterialen. 

 Het toestel wordt geplaatst op een vlakke en stabiele ondergrond om omvallen te 

voorkomen. 

 Het toestel wordt op minstens 1,2 meter afstand van het publiek geplaatst. Zoniet wordt er 
een spatscherm voorzien zodat de menigte beschermd is. Dit scherm bestaat uit een 
materiaal dat bestand is tegen hoge temperaturen. 



 
 

 
 

 Het kookpunt staat continu onder toezicht. 

 Er wordt een brandblustoestel (minstens één bluseenheid) voorzien. 

 Er moet voldoende ventilatie zijn. 

 Lege gasflessen worden verwijderd. 

 Enkel de dagvoorraad mag opgeslagen worden in de nabijheid van het eetkraam. 

 De slang die het apparaat met de gasfles verbindt, moet aan volgende zaken voldoen: 

o De slang mag maximum 5 jaar oud zijn. Iedere slang ouder dan 5 jaar moet 
onmiddellijk worden vervangen. Dit kan gecontroleerd worden a.d.h.v. de datum die 
aangegeven staat op de slang. 

o De integriteit van de slang moet worden gecontroleerd. Bij scheurtjes, slijtage of het 
ontbreken van een goed leesbare datum moet de slang onmiddellijk worden 
vervangen. 

o De slang mag maximum 2 meter lang zijn. Lagedrukleidingen van meer dan 2 meter 
zijn steeds metalen flexibels van het type RHT. Deze mogen niet in serie geplaatst 
worden. De branders van de gastoestellen zijn uitgerust met een thermokoppel en 
de reduceerventielen zijn aangepast aan de gebruikte brandstof en het type 
gebruikte gasfles. 

 
VERZEKERINGEN 
De standhouders dienen zelf te zorgen voor de nodige verzekeringen inzake ongevallen/burgerlijke 
aansprakelijkheid/lichamelijke ongevallen. 
 
CATERINGMATERIAAL – AFVAL 

1. Op Hamme culinair dient de wetgeving omtrent herbruikbare cateringmaterialen gevolgd te 
worden. Het is bijgevolg verboden om drank of etenswaren te serveren in recipiënten die 
bestemd zijn voor éénmalig gebruik. 

2. Onder cateringmateriaal verstaan we alles wat gebruikt wordt voor het aanbieden en 
nuttigen van bereide etenswaren en drank, zoals wegwerpbekers, wegwerpbakjes, –bordjes, 
en -bestek, met uitsluitsel van voorverpakte etenswaren. Ook blikjes en PET-flesjes zijn 
verboden. 

3. Onder bereide voedingsmiddelen wordt verstaan: voedingsmiddelen die ter plaatse worden 
klaargemaakt, samengesteld, geschikt, opgewarmd, geregenereerd of ontdooid. 

4. Om verlies of breuk van materialen te vermijden kunnen standhouders ervoor kiezen om met 
een waarborg te werken. 

 
AFVAL 

1. Na het beëindigen van de activiteit zorgt elke standhouder voor het opruimen van zijn eigen 
standplaats. 

o Restafval kan in vuilzakken (voorzien door de organisatie) gedeponeerd worden. De 
standhouder dient zijn vuilzakken dichtgebonden achter te laten op een 
afgesproken plaats. 

o Alle andere afval (papier-karton-PMD-glas) dienen de standhouders mee te nemen. 
o Alle achtergelaten leeggoed en glazen worden onherroepelijk weggegooid. 

2. Het is verboden om afval in de vuilnisbakken op het terrein te deponeren. 
 
MUZIEK 

1. Zelf muziek afspelen is ten strengste verboden. 
 
AANBOD 

1. De nadruk van Hamme culinair ligt op het aanbieden van etenswaren (uitgezonderd bij 
drankenhandelaars). 

2. De bedoeling is om elke standhouder de kans te geven om hun producten of gerechten voor 
te stellen aan het publiek. Er wordt dus verwacht dat elke standhouder enkel producten en 
gerechten aanbiedt die kenmerkend zijn voor hun zaak. 



 
 

 
 

3. Er wordt gevraagd om te opteren voor originele formules, er wordt ook gevraagd om zoveel 
mogelijk met Hamse streekproducten te werken of streekgebonden producten en gerechten 
aan te bieden. Een lijst met producten en ondernemers die het label Lekker Hams dragen 
vind je op www.hamme.be/lekker-hams. 

4. Wanneer er twee standhouders hetzelfde aanbod hebben, kan er één standhouder 
geweigerd worden (tenzij die zijn aanbod aanpast). De standhouder die het eerste inschrijft 
zal hierbij voorrang krijgen. Hiervoor dienen standhouders bij inschrijving door te geven wat 
ze zullen aanbieden. 

5. De organisatoren behouden zich het recht standhouders te weigeren in functie van het 
samenstellen van een gevarieerd gastronomisch en/of streekgebonden aanbod. 

6. In tweede orde mogen ook dranken aangeboden worden (streekbieren, wijnen, cocktails, 
aperitieven, …), maar liefst in combinatie met een maaltijd of hapje. Ook hier wordt dus 
verwacht dat elke standhouder enkel producten en gerechten aanbiedt die kenmerkend zijn 
voor hun zaak. 

7. Het is verboden om dranken aan te bieden die aan de bar van de organisatie aangeboden 
worden. Dit zijn Coca-cola, Fanta, water, bieren van brouwerij Dilewyns (Vicaris), Wuiteken. 

8. Standhouders die gegiste en sterke dranken schenken, moeten een drankvergunning 
hebben. Een drankvergunning geeft de uitbater de toestemming om gegiste dranken 
(dranken met alcoholpercentage van minder dan 22°) en sterke dranken (meer dan 22°) te 
schenken in publieke inrichtingen. Wie dit wenst te doen, dient dit aan te duiden bij 
inschrijving. Onze diensten zullen zorgen voor deze toelating en vergunning. 

9. Andere producten dan levensmiddelen mogen enkel aangeboden worden indien zij ook een 
wezenlijk deel vormen van het reguliere assortiment dat door de handelaar wordt 
aangeboden. 

http://www.hamme.be/lekker-hams

